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AUFBAU - ANLEITUNG
Fur Pizza-Ofen ROTONDA mit Warmedammset B

Pizzaofen Set :

- Feuerfestes Gewolbe flnfteilig

- Bodenplatten

- Isolierte Ture CNS mit Thermometer

- Kaminrohr I-@ = 16cm, A-@ = 19 cm

- Hochtemp.Gewdlbe-Isoliermatte, weiss
- Bodenisolierplatte

Warmedammeset :

- Brandschutzmatte

- Klebeband Rein-Alu

- Rabitznetz

- Kaminrohr I-@ = 16cm, A-@ = 19 cm
- Schalenbeton T-Tosa

- Edelputz weiss

Grundsatzlich sind alle baubehordlichen Vorschriften abzuklaren und einzuhalten.

Einbauarbeiten und Brandschutz bzw. Sicherheitsabstande

Wichtig!

Fir den Einbau und den Betrieb von Feuerstatten bestehen einschlagige Brandschutz und
Sicherheitsvorschriften. Diese sind vorgangig mit der értlichen Feuerpolizei abzuklaren und beim Erstellen
der Anlage zwingend einzuhalten.

Wird diese Feuerungsanlage in Verbindung mit einem Gebaude erstellt, so ist fur die richtige Planung und
den fachmannischen Einbau dieser Feuerungsanlage eine Fachfirma vor Ort beizuziehen.

Achtung!

Um Personenschaden sowie Brandschaden bei eingebauten Geraten zu vermeiden, darf die Anlage auf
keinen Fall Uberhitzt werden. Das kann passieren, wenn auf einmal zu viel, oder zu haufig Holz aufgelegt
wird.

AUFBAU - ANLEITUNG

Zuerst sollte ein Sockel mit einer stabilen Grundplatte aufgemauert werden. BEl AUSSENANWENDUNG
zuerst die Schaumglasplatte 50 mm (schwarz) und anschliessend die Bodenisolierplatte 50 mm (weiss)
verlegen. Darauf wird der Ofenboden gelegt. Bodenplatten NICHT vermdrteln. Der Boden sollte 1-3 mm
Abstand zu den Seitenelementen haben. Ein Frontelement aufsetzen und abstitzen, zweites
Frontelemente ansetzen. Die hinteren 3 Bogensticke (L, Mitte, R) einsetzen. Die Rauchgasfihrung auf
das Frontstlick aufsetzen und alle Fugen aussen sauber vermorteln.

Zur Isolation die keram. Fasermatte (weiss) zuschneiden (Handschuhe) und die Stlicke auf das Gewdlbe
legen. Der Frontteil muss nicht bedeckt sein.

Die Elemente Uber der Bodenisolierplatte (weiss) auf Bodenhdhe mit Montageband, Stahlseil oder dickem
Draht binden.

Den Rest Uberlassen wir Ihrer Fantasie. Dazu einige Tipps:

Nach der weissen Isolationsmatte ist es notwendig, dass Sie eine weitere Warmedammung aufbringen
(z.B. eine Brandschutzmatte und einen Isolier- Schalenbeton), dann kénnen Sie den Ofen

z.B. verputzen, mit Ziegel- oder Natursteinen einmauern oder mit einer Metallhaube versehen.
Selbstverstandlich beraten wir Sie gerne in den verschiedenen Aufbaumdglichkeiten und Materialien.
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AUFBAU - ANLEITUNG
Fur Pizza-Ofen ROTONDA mit Warmedammset B

Bilder kbnnen abweichen zu Rotonda

Zum Beispiel:
Es sollte ein Sockel mit einer stabilen Grundplatte
aufgemauert werden.

1. Schritt

Zuerst schwarze Schaumglasplatten 50 mm auf
Sockel legen, Ofengewdlbe draufstellen.
Rundherum mit z.B. Brotmesser zuschneiden.
Die Platten mussen so viel grosser zugeschnitten
werden, dass die 13 mm Matte weiss + 40 mm
Brandschutzmatte darauf aufliegen kdnnen.
Vorne bundig.
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AUFBAU - ANLEITUNG
Fur Pizza-Ofen ROTONDA mit Warmedammset B

2. Schritt

Danach beginnen mit dem Aufbau ( 2 Personen)
mit Schaumglasplatte (schwarz 50mm), darauf die
CaSi-Platte (weiss 50 mm) und dann die
Bodenplatten. Boden wird nicht vermértelt und
sollte am Rand 1-3 mm Abstand zu den
Seitenteilen aufweisen.

3. Schritt

Frontelement aufsetzen und mittels 41cm
Holzlatte abstltzen, zweites Frontelement
ansetzen. Dann die hinteren 3 Bogenstuicke (L,
Mitte, R) einsetzen

Die Rauchgasfiihrung auf das Frontstlick
aufsetzen und alle Fugen aussen sauber
vermorteln.

4. Schritt

Zur Isolation die keram. Fasermatte (weiss)
zuschneiden (Handschuhe) und die Stlicke auf
das Gewdlbe legen. Der Frontteil muss nicht
bedeckt sein.
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AUFBAU - ANLEITUNG
Fur Pizza-Ofen ROTONDA mit Warmedammset B

5. Schritt

Die Elemente Uber der keram. Matte auf
Bodenhoéhe binden. (z.B. mit Montageband,
Stahlseil oder dickem Draht)

6. Schritt

Eine gute Isolation Brandschutzmatte 40 mm dick,
darliberlegen und mit Rein-Alu Klebeband sauber
verkleben.
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AUFBAU - ANLEITUNG
Fur Pizza-Ofen ROTONDA mit Warmedammset B

7. Schritt

Mit Rabitznetz Isolation decken und satt an das
Gewolbe driicken.

8. Schritt

Mit Schalenbeton ganze Umhdllung des Pizza-
ofens modellieren, Schichtdicke 30 - 40 mm.
T-Tosa Schalenbeton nicht zu flissig
anmachen, pro 25 kg Sack ca. 2,5 Liter
sauberes Wasser.

9. Schritt

Schichtdicke 2 - 3 mm verputzen

Am Schluss ganzen Pizzaofen mit Edelputz weiss,
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AUFBAU - ANLEITUNG
Fur Pizza-Ofen ROTONDA mit Warmedammset B

Inbetriebnahme:
Das erste Befeuern des Ofens sollte friihestens 48

Stunden nach dem Aufstellen erfolgen. Die ersten 2-3
S - Mal mit nur wenig trockenem Holz ca. 1-2 Stunden
{ ' ' vorsichtig feuern (Entfernung Restwasser).

ACHTUNG VORSICHT HEISS

Achtung Heisse Oberflachen

Der Feuerraum und die Feuertiire sind wahrend
des Betriebes und einige Zeit nachher sehr heiss!
Beim Beruhren besteht Verbrennungsgefahr!

Besondere Vorsicht ist bei Kleinkindern geboten!

Unterhalt:

Schon nach wenigen Malen Feuern kdnnen sich Haarrisse im Gewdlbe und im Boden zeigen. Diese haben
keinen Einfluss auf die Gebrauchsfahigkeit des Ofens. Beachten Sie bitte, dass die feuerfeste Schamotte-
Innenauskleidung nicht frostfest ist. Im Winter ist es vorteilhaft, den Ofen mit einer Kunststoffhaube zu
schitzen.

Achtung!! Um einen sicheren Umgang mit dem Pizzaofen zu gewabhrleisten, ist es zwingend
notwendig, die Intervalle der Reinigung/Wartung des Kamins mit dem o6rtlichen Kaminfeger zu
bestimmen. Diese sind je nach Gebrauch des Ofens individuell.

Pizza-Herstellung: .

Ofenrohr-Klappe 6ffnen. Luftzufuhr mit dem leichten Offnen der Ofentlr regulieren. Wahrend ca. 60 Minuten
vor dem Backen richtig einfeuern. Immer trockenes Holz verwenden. Wenn das Holz verbrannt ist alle Glut
nach hinten schieben (Ofenkruke). Mit einem feuchten Handwischer (Langstielwischer in unserem Angebot)
den Boden wischen. Kaminklappe schliessen (sonst entweicht die Warme zu schnell aus dem Ofen).Nun die
Pizza einlegen. Die Gardauer betragt je nach Aufheizung des Ofens und der Art des Teiges ca. 3-5 Minuten.




